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MENU DE LA SEMAINE

Du 1°" au 5 Septembre 2025

Lande Ol|09
Salade nigoise / Melon
Spaghettis bolognaise / Marmite du pécheur
Tiramisu / Yaourt / Fruit

Warde 02]09
Assiette de crudités / Céleri remoulade
Cuisse de Poulet / Filet de lieu aux herbes
Riz Pilaf / Ratatouille
Fromage
Salade de fruits frais / Yaourt

Henenedc 0509
Choix d’entrée
Omelette persillée
Tomates provencales / Pommes forestiere
Fromage
Choix de dessert / Fruit

ﬂemlé 04|09
Salade grecque / Paté de campagne
Cordon bleu / Poisson pané
Haricots verts a I'ail / Frites
Fromage
Géateau basque / Compote / Fruit

Vendnede 05/09

Salade avocat-crevettes / Concombre au curry
Roti de porc (hve) / Poisson meuniére (msc)
Courgettes safranées / Semoule

Fromage

Fruit / Coupe glacée
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Bio : Origine biologique HVE : Haute Valeur Environnementale VBF : Viande Bovine Frangaise BBC : Bleu Blanc Cceur

MSC : Péche Durable M : Fait Maison IGP : Indication Géographique Protégée OF : Origine France AOP : Appellation d’Origine Controlée



