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Dans le cadre du CTDCO (Comité Territorial de Développement des Compétences et de l’Orientation), la 

Région Grand Est, ses partenaires de l’emploi, de l’insertion et les branches professionnelles établissent 
un diagnostic territorial des besoins en compétences du territoire pour répondre aux besoins des 

entreprises et permettre aux demandeurs d’emploi un retour à l’emploi efficace. L’action de formation 
décrite sur cette fiche s’inscrit dans cette démarche.

C’EST QUOI ?

POUR QUI  ?

QUEL CONTENU ?

+ D'INFOS ET INSCRIPTIONS

GRETA LORRAINE NORD – Antenne de Longwy
Maison de la Formation – Espace Jean Monnet –
Longlaville 54400 Longwy

Contacts : M. Nasser ZIDANE : Conseiller en
formation – Emmanuelle MACQUART : Assistante
Administrative

Tel: 03.82.25.24.60 – Mail: greta-ln-longwy@ac-
nancy-metz.fr

La formation sera validée par :
CAP Pâtisserie, attestation HACCP et attestation
SST.

Profil des intervenants :
Formateurs de l’Education Nationale et
intervenants professionnels expérimentés dans
la pédagogie des adultes.

- Objectif : Construire un parcours professionnel
en permettant une insertion professionnelle
durable dans les métiers de la restauration:
pâtisserie

- Durée et lieu : Lycée professionnel DARCHE –
2,rue Vauban 54400 LONGWY. Du 04 novembre
2024 au 27 juin 2025

- Rythme : 1087 h (597 h en centre et 490 h en
entreprise)

- Programme :
• Gestion appliquées
• Sciences appliquées
• Prévention Santé Environnement
• Gestes et postures au travail
• SST, TRE, Orient’Est
• Compétences numériques appliquées
• Prévention/lutte contre les violences sexistes
• Préconisation et plan d’action du parcours
• Elaboration des produits finis ou semi-finis à

base de pâtes
• Préparation des éléments de garniture à partir

des crèmes de base
• Réalisation des fonds, montage et finitions des

entremets et finis
• Français
• Histoire/ Géographie/Education Morale et

Civique
• Anglais
Les candidats déjà qualifiés niveau CAP se verront
proposer une journée supplémentaire en entreprise
Par semaine
- Méthodes pédagogiques :
Utilisation des plateaux techniques du Lycée
professionnel DARCHE.

- Public ciblé : Demandeurs d’emploi
- Prérequis : Posséder une première expérience 

professionnel dans le domaine de la pâtisserie 
- Aptitude : Compétences de base à l’écrit/orale 

et en arithmétique  
- Accessibilité : Formation accessible aux 

personnes en situation de handicap 

N.B. : pour les demandeurs d’emploi les frais 
pédagogiques sont entièrement pris en charge 
par la Région Grand Est.


