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Lundi 8 Avril

Assiette de crudités / concombres
Tortellini ricotta épinards / Cappelletti
Sauce roquefort / sauce tomate basilic

Fruit bio / créme brulée / salade de fruits

Mardi 9 Avril

Salade nicoise

Crousti fromage / Omelette / Nugget végétal
Frites / haricots verts a I’ ail

Mimolete

Fruit bio / Mousse fraise / Compote

Mercredi 10 Avril

Salade du chef

Steack haché

Riz tomate provencale
Fromage

Fruit bio / Yaourt / Compote

Jeudi 11 Auvril
Macédoine de légumes / Fromage de téte
Emincé de Porc HVE au cumin / Poisson pané MSC
Poélée de légumes
Fromage bio

Fruit bio / Fondant chocolat / Poire caramel

Vendredi12 Avril

CEuf mayonnaise / Sojanade

Saucisse au feu de bois / Falafelle Végé

Gratin de pommes de terre / Courgettes safranées
Fromage individuel

Coupe Liégeoise

* ALLERGENES :
Se reporter a I'affiche
début de ligne de self

Bio : Origine Biologique HVE : Haute Valeur Environnementale VBF : Viande Bovine Frangaise BBC : Bleu Blanc Cceur
MSC : Péche durable M : Fait maison AOP : Appellation d’Origine Controlée



