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Lundi 18 décembre

Terrine de campagne / Choux rouge en salade / ceuf mimosa
Escalope viennoise a I’ italienne

Marmite du pécheur

Torsade

Fromage individuel
Fruits bio / Yaourt /Compote

Mardi 19 décembre

Assiette de crudité / asperge sauce tartare

Cote de porc charcutiére HVE / poisson meuniére
Jardiniére de légumes

Fromage

Fruits bio / Feuilleté a la creme mirabelle

Mercredi 20 décembre

Salade composée
Calamar a la romaine
Gratin de courgettes
Fromage

Fruits bio / yaourt

Jeudi 21 décembre

Repas de noél

Vendredi 22 décembre

Menu du chef
* ALLERGENES :
Se reporter a I'affiche
début de ligne de self
Bio : Origine Biologique HVE : Haute Valeur Environnementale VBF : Viande Bovine Frangaise BBC : Bleu Blanc Coeur

MSC : Péche durable M : Fait maison IGP : Indication Géographique Protégée AOP : Appellation d’Origine Controlée



* Toast nordigue de saumon

e Burger de foie gras

Sauté de chapon, cognac
‘Dos 0’aiglefin au cidre
Pomme pin

Poélée 0e noél

e Fromage d0e poél

e Pere noél en chocolat

e Clémentine

e Assiette gourmande de poél :
e Sapin de noél

e Bonnet de noél




