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Clarcne €NV D EMAINE
Lycée professionnel régional

Lundi 3 avril

Saucisson lorrain fumé /salade de céleri curry
Escalope viennoise

Marmite du pécheur

Spaghetti bio aux Ilégumes sauce italienne

Fruits Bio / Mousse noix de coco /compote pomme fraise

..........................................................

Mardi 4 avril

Salade de pate au crabe / tomates mozzarella

Saucisse campagnarde sauce moutarde (HVE)
Nuggets végétariens

Pommes rissolées /Brocolis

Fromage a la coupe

Fruits Bio /Entremet vanille chocolat

Mercredi 5 avril

Salade emmental en dés
Boulettes de porc
Frites/ courgettes
Fromage

Fruits bio / Yaourt

Jeudi 6 avril
Salade de cervelas /chou rouge au chévre
Boeuf bourguignon (VBF)
Purée / tomate provencale
Filésime de poisson corn flakes

Fruits Bio / Tarte au fromage

Vendredi 7 avril

Rillettes de thon /Assiette de crudités
Emincé de porc mariné HVE

Blé / haricots vert

Filet de merlu MSC sauce citron

Fromage individuel ' : J
Fruit bio / Yaourts variés / salade de fruits - - 3 »‘ AP T ’

............................................................................................................................................................................

* ALLERGENES :
Se reporter a I'affiche
début de ligne de self

Bio : Origine Biologique HVE : Haute Valeur Environnementale VBF : Viande Bovine Frangaise BBC : Bleu Blanc Cceur
MSC : Péche durable M : Fait maison AOP : Appellation d’Origine Contrélée



