Sous réserve

LPRE . . ha d’approvisionnement
wil Cll UG
Lycee professionnel régional

Lundi 27 mars

Salade grecque feta, olives, tomates /Fromage de téte
Lasagne al forno

Lasagne végétarienne

Fruits Bio

lles flottantes

Mardi 28 mars

Salade de coquillettes au thon /artichaud vinaigrette
Ro6ti de porc HVE / filet de merlu au citron (MSC)
Gratin de blettes et navets sauce moutarde

Fromage individuel

Fruits Bio / Crumble aux péches / Yaourt Bio

.............................................................................

Mercredi 29 mars

Céleri au curry en salade
Steak haché VBF
Haricots verts

Fromage

Fruits /Yaourts variés

Jeudi 30 mars
Soupe vermicelles
Salade de radis noirs / Poireaux vinaigrette

Choucroute garnie / Choucroute de la mer (MSC)

Munster

Fruits Bio / Tarte au Chocolat

Vendredi 31 mars

Jésus cuit (charcuterie) / Salade de choux rouge au chévre
Cuisse de poulet au thym

Omelette chorizo

Epinard / Pomme de terre douce poélée

Fromage Bio

Fruit bio / Feuilleté au café / Compote Bio

* ALLERGENES :
Se reporter a I'affiche
début de ligne de self

Bio : Origine Biologique HVE : Haute Valeur Environnementale VBF : Viande Bovine Frangaise BBC : Bleu Blanc Cceur
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