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Lundi 6 juin

.....................................................................................................................

Mardi 7 juin

Salade concombre Bio *10-7
Melon

Chili con carné VBF (M) *¥10-7-1-3-6
Chili vegétarien (M) *1-3-T7-9-6
Riz

Fromage Bio *7

Fruits Bio

Mousse fraise /compote cassis *7-3-6-8

................................
...........................................................................................................................................

Mercredi 8 juin

Salade de tomates basilic (M) X10

Chou farci (M) *1-3-T7-10-6
Frites

Tomates provencales *1

Fromage X7

Fruits Bio

Glaces X7

..............................................................................................................................

Jeudi 9 juin

Salade pastéque mozza (M) *10-7
Saucisson sec

E Escalope de dinde a la creme (M) *1-7-3
Coquillette Bio aux légumes *7-1

Filet de colin sauce au basilic MSC (M) *4
Fruits Bio
Feuilleté aux poires (M) X1-7

.....................
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Vendredi 10 juin

Panier de macédoine (M) *10-3-12
Rillette de sardine toastée a 1’ ail X1-7
Roti de porc aux herbes HVE

Poisson cheddar *8-3-6-10-9-2-4
Gratin de légumes frais (M) *1-T7
Fromage x7
Fruits Bio

Créme aux eufs caramélisés *3-7

* ALLERGENES : BO n

Se reporter a 'affiche

début de ligne de self appétit !

Bio : origine biologique BBC : Bleu Blanc Coeur MSC : péche durable M : fait maison THaute Valeur
Environnementale AOP : Appellation d’Origine Protégée VBF : Viande Bovine Francaise
AOC : Appellation d’Origine Contrélée



