Sous réserve

e MENU DE LA SEMAINE  cummostomenen

Lundi 28 Mars
Taboulé concombre /Panier de tomate surimi (M) *¥10-3-12-7

Farci de lapin aux pruneaux *1-7-3-10-9
Emincé de dinde au curry (M) *7-1-3
Haricot en duo (M) / Pomme de terre au four

Nage de poisson aux petits légumes (MSC) *7-4-1-3-9
Fromage bio X7

Fruits Bio

Iles flottantes/ Pommes au four (M) *7-3

................
...................................................................................................................................

Mardi 29 Mars

Salade d° endives crémée (M) *10-7
Choux fleurs en salade (M) *10-3-12
Filet de Hoky sauce citron MSC *7-1-9-4-3
Poitrine de veau farcie sauce aux herbes (M) *7-6-3
Torsade aux carottes *7-3
Fruit Bio

Salade de fruits / Yaourts

..........................................................................................................

Mercredi 30 Mars

Salade composée *10
Ailes de poulet Tex mex *3-T-1
Ratatouille

Spaetzle *1-3
Fromage X7

Fruit bio / compote bio

............................................

Jeudi 31 Mars

Salade de pomme de terre au thon et oeufs *12-3-10-4
Salade de betterave fraiche aux pommes (M) *10
Tomates végétariennes

Tomates farcies a la viande *1-6
Riz bio X7
Munster AOP X7
Fruits Bio

Feuilleté aux fruits (M) *7-1-3

...................................................................................................................

Vendredi 17 Avril

Jambon beurre/ Macédoine de légumes *10-3-12-7
Filésime de colin aux chataignes MSC *3-T-4
Steak haché du Pays-Haut MVE
Pommes vapeur /Epinards X7
Sauce bourguignonne (M) *10-3-6-7-1
Fruits bio
Poire chocolat chantilly (M) X7
* ALLERGENES :
Se reporter a l'affiche Bon
début de ligne de self

Bio : origine biologique BBC : Bleu Blanc Coeur MSC : péche durable M : fait maison HVE : Haute Valeur Environnementale
AOP : Appellation d’Origine Protégée AOC : Appellation d’Origine Controlée




