Sous réserve

MENU DE LA SEMAINE = aupoertseree

Lundi 21 février

Macédoine de légumes (M) *10-3-12
Salade de soja *10-6
Escalope viennoise *1-3-6-7-9-10
Calamar a la romaine sauce gribiche (M) *1-2-3-4-6
Frites / fondue de poireaux (M) X7
Fromage bio X7
Fruits bio
Mousse chocolat blanc/Poire au chocolat X7
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v Mardi 22 Février
L 4% - Ceur de palmier *10
. , Mousse de maquereaux (M) toastée *10-1-4-3-12
¥ B s Sauté de beuf nigois (M) *3-7-1-6-10
[ R ; 1\;ﬁ:? Omelette au fromage (M) *3-17
‘ B e B#  Brocolis / coquillettes *7-1
o A Fruits bio
\ Ve, Pot de créme beurre salé *1-6-7-8
— - ' Salade de fruit

...............
................................................................................................................................................

Mercredi 23 Février

Salade composée (M) *10

Poisson au cheddar *1-3-4

Duo de haricots X7

Fromage *7

Fruits bio

Glace *7

Jeudi 24 Feévrier

Duo de crudité mimosa (M) *10-3
Filésime de colin corn flakes *4-3-1
Roti de porc aux herbes
Gratin dauphinois *7-3
Fruits bio
Tarte alsacienne (M) *7-3-1

........................................................................

Vendredi 2& février
Assiette de charcuterie et son chou rouge (M) *10

Steak végétarien au fromage *3-1-17
Boulette de beuf Bio *1-7-3-6-10
Petits pois carottes *7
Fruit Bio
Yaourt Bio / compote Bio *7

* ALLERGENES : Bon

Se reporter a l'affiche

début de ligne de self appét.

Bio : origine biologique BBC : Bleu Blanc Coeur MSC : péche durable M : fait maison HVE : Haute Valeur Environnementale
AOP : Appellation d’origine contrélée



