Asperge/macédoine
Poisson au cheddar MSC
Pilon de poulet réti bio
Lentilles a la créme
Fromage bio

Fruits bio

Galette des rois

..............................................................

...................

Mercredi 5 janvier

Sardines au beurre
Aile de poulet tex mex
Semoule aux légumes
Fromage

Fruits bio

Liegois caramel

............................................................

Vendredi 7 janvier

Paté de campagne

Ceéleri rémoulade

Filet de lieu MSC sauce provencale
Ebly/ratatouille

Saint Nectaire AOP

Fruit Bio

Mousse cappuccino

.............................................................

* ALLERGENES :
Se reporter a I'affiche
début de ligne de self

Bio : origine biologique BBC : Bleu Blanc Cceur

MENU DE LA SEMAINE

Lundi 3 janvier

Sous réserve
d’approvisionnement

*3-10-12
*1-4-3

X7
X7

*7-3-1-8

......................................................................................................................

Mardi 4 janvier

Taboule X1
Cervelas orloff X7
Nuggets de poisson *7-1-3-4
Gratin de chou-fleur *7-1
Fruits bio

Glace mars glacé X7

...............................................

...................................................................................................................

Jeudi 6 janvier

Duo de crudités (choux rouge - carotte) *10

Spaghettis bolognaise BBC *7-1-3-6-10
Spaghettis bolognaise végétarienne *7-1

Parmesan X7

Fruit bio

Patisseries /compotes *7-3-1

*10-9-3-12
*7-4

*1

*7

*6-7-3-8

...................................................................................................................

AOP : Appelation d’origine controlée

MSC : péche durable M : fait maison



