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Matériel Médical

Lits médicalisées, fauteuil roulant, déambulateur, canne. ..

Hygiéne & Confort

Voire spécialiste en probléme d'incontinence

AZ

Orthopedie Genérale

MEDIC AL

www.azmedical.fr

Aftelle de main, attella de pied, ceinture de soulien lombalire...

Orthopedie sur-mesure

Semelles orthopédiques, bas de contention, prothéses mammaires. ..

ONT-SAINT-MARTIN AUDUN LE TICHE

Magasin de Mont-Saini-Martin Magasin de Audun le Tiche
3, rue Alfred labhé 1324, Avenue Salvador Allende
54350 MONT-SAINT-MARTIN 57390 AUDUN LE TICHE
03822346 00 .03 B2 B6 06 02
LEXY THIONVILLE
Magasin de LEXY Magasin de Thionville

76, route de Longwy 10, boucle du Val Marie

54720 Lexy Z1 du Linkling
57100 THIONVILLE
L3822310 82
L0362554040

id contact@azmedical.fr

EDITORIAL

Nourrir les anges.

Vous avez choisi de (re)découvrir nos restaurants
d'application a 'occasion de cette nouvelle saison
2018-2019. Une «maison» décomplexée ol se forme
I'avant-garde gastronomique de notre région. Vous nous faites
confiance en étant toujours plus nombreux chaque année a
venir vous restaurer aux « Anthocyanes » ou au « Petit Vauban ».

Nos éléves sont encadrés par une équipe de professeurs
chevronnés qui développe une pédagogie innovante et dynamique

sous I'impulsion de Mme Pazzaglia, Directeur délégué aux enseignements
technologiques et professionnels : Ils savent faire émerger une maison
d'artistes congue comme un organisme vivant sur un terrain propice a la création.

Vous partagerez, avec nous, un moment d'équilibre entre racines culturelles et
conceptualité universelle, loin de la globalisation de la gastronomie sans saveur.

Vous apprécierez I'architecture qui oeuvre au croisement du design et de ['art.
L'intérieur des restaurants, congu par les éleves, sous la conduite des professeurs,
bénéficie de la signature « Darche ». Et si certaines pieces de design évoquent le passé,
la fagon dont elles sont agencées suscite toujours une élégante impression de modernité.

Une plongée intimiste et poétique dans I'univers gastronomique de notre lycée quiréverait,
un jour, de nourrir les anges...

el > :



RESTOLEIL

RESTOLEIL c'est 1 Marque
qui fédére et gére
[ o I-.-:- :
aux concepts différents.

RESTOLEIL est une société de
restauration commerciale dans le secteur
du tourisme. Le Groupe Restoleil gére
ses propres ensei ot exploite des

restaurants pour des

£ de chi
d’ affaires en 2017

www.restoleil.com

Les eleves en section
Hotellerie-Restauration
du Lycée Darche vous

accueillent, apprennent et
sont évalués, au sein de deux
restaurants ouverts a tous les publics :

Le restaurant « Les Anthocyanes »
Le restaurant « Le Petit Vauban »

Les situations professionnelles proposées a nos
éléves dans ces deux restaurants sont toujours

trés concrétes et fideéles a la réalité professionnelle
pour une formation qui vise I'excellence a chaque instant.

Les diverses situations professionnelles et concepts de restauration
étudiés transforment au fil des semaines « Les Anthocyanes » et
« Le Petit Vauban » en restaurant gastronomique ou d'un autre concept,
ouencoreathéme (Noél, Trains delégendes, Tourde France...)augré des

multiples compétences a développer par les éléves de chaque classe.

Ainsi, sur le calendrier de cette brochure, vous trouverez tantét des
menus précisémment établis, prévus pour former nos éléves
les plus jeunes, tantdt des themes dans le cadre desquels
nos éléves les plus aguerris seront chargés de concevaoir
des prestations en cours d'année. Les éléves et
Estelle, Claire, Amandine, Florence, David, Olivier,

Karine, Alain et Patrick vous accueilleront avec

plaisir et professionnalisme pour déjeuner

ou pour diner.




LES COURS
PRIVES
AVEC LE
GRETA

Patisserie
15h /19h

Monsieur
PICHELIN Olivier
vous propose :

* Bliche de Noél aux fruits
Le jeudi 6 décembre 2018

* Biiche de Noél au chocolat
Le jeudi 13 décembre 2018

. * Choux, éclairs... Pour I'apeéritif
Pays de A Le mardi 15 janvier 2019
Longwy I P 1

* 3 agrumes, 3 desserts
Le mardi 31 janvier 2019

* Les verrines salées de saison
Le jeudi 7 mars 2019

* Les classiques sucrés en verrine
Le jeudi 16 mai 2019

GRETA LORRAINE NORD
Site de Longwy
Maisan de la formation
Espace Jean Monnet - Longlaville
54400 LONGWY
\. 03.82.25.24.60

Liliane BASILE
H |iliane.basile@ac-nancy-metz.fr
www.greta-lorraine-nord.fr

VIGROS

- charcuterie

. 03 82 88 49 85

I
® o ———

14 rue du Maillet

Zone du Linkling

57100 THIONVILLE

Jardiland

CULTIVEZ VOTRE BIEN-ETRE

vigros.morin@orange.fr
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f La Centrale des Vignerons

d
entrale
des vignerons

\

0383320374

caviste@lacentraledesvignerons.eu

2 rue des Cristalleries - Nancy
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HEMISPHERE J&) sucre

HELOISE STEINMETZ
Meilleure Apprentie de France 2016

9 lot. le champ fleuri 54980 BATILLY
+33 6 37 48 82 48

Hémisphére sucré



Melon au jambon Salade frisée au foie de veau

Filet mignon de pore, Dos de cabillaud a la creme,
Poélée de legumes riz créole

Crumble aux pommes Fraise melba

‘RBestaurant le Petit ‘Vauban

Lundi (midi) 24 septembre 2018  Mardi (midi) 25 septembre 2018
Crudités variées Potage Parmentier

Steak hacheé, sauce poivre vert, Escalope de volaille creme
purée de pomme de terre et champignons, tagliatelles
Pomme au four, Flan au chocolat
caramel au beurre salé

! Trogrammne des artivitds. pédsgogimpess.

Jeudi (midi) 27 septembre 2018  Vendredi (midi) 28 septemhre 2018

OCTOBRE
2018

Lundi 01 octobre et mardi 02 octobre 2018 (soir)

Dans une ambiance modeme,
venez decouvrir nos plats. lls seront réalisés devant vous.

Jeudi (midi) 04 octobre 2018 Vendredi (midi) 05 octobre 2018
Potage Minestrone Poireau vinaigrette, ceuf mimosa

Panna cota Tartelette cerise a l'alsacienne

Bestaurant le Petit Vauban

Lundi (midi) 01 octobre 2018 Mardi (midi) 02 Octobre 2018
Potage Parisienne Panier de crudités

Cuisse de poulet rdtie au thym citron, Filet de colin, sauce ciboulette
haricots verts persilles Riz pilaf

Pot de creme vanille ‘ Creme brulée

2

Dna--i---nhrﬂ-nq—d ﬂ‘



Restaurant
les Anthocyanes

Lundi 08 octobre et mardi 09 octobre 2018 (soir)
Dans une ambiance moderme,

OCTOBRE
2018

venez decouvrir nos plats. |ls seront réalisés devant vous.

Jeudi (midi)
11 octobre 2018

Tartelette courgettes et chevre

Vendredi (midi)

12 octobre 2018
Gnocchis a la parisienne
Pave de bteui au poivre,

Pavé de saumon aux poireaux,
pummes dauphlnes

pommes grenallle

Greme caramel Salade de frmts et glace

Lundi 15 octobre et mardi 16 octobre 2018 (soir)

Dans une ambiance modeme,
venez decouvrir nos plats. lls seront réalisés devant vous.

4

‘Restaurant le Petit Vauban

Lundi (midi) 08 octohre 2018
Salade orientale

Longe de porc braisée,
poélée de legumes champétres

Mardi (midi) 09 octobre 2018
Potage julienne Darblay

Brochette de dinde, tomates provencale
et pomme purée

Dame blanche

p

NOVEMBRE
2018

Lundi 05 novembre et mardi 06 novembre 2018 (soir)

Au départ de la route du Rhum, la Bretagne met a
I'honneur ses fruits de mer et son poisson.

Vendredi (midi)
09 novembre 2018

Veloute de putlrun aux chataignes

08 novembre 2018
Gnocchis & la romaine, sauce tomate

Filet de poisson pane, sauce tartare
Flan d'gpinards, pommes vapeur

Escalope de veau a Ia creme
Tagllatelles aux 3 couleurs

(Eufs a la neige

Tartelette aux poires a Ia Bourdaloue

‘RBestaurant le ‘Pettt “YVauban
‘\f s —

e “

Lundi (midi) Mardi (midi)
05 novembre 2018 06 novembre 2018
Salade vosgienne Terrine de campagne

Poire pocheée au vin rouge

Géteau au chocolat de Nancy

lh-am-h-n-ne-pﬂmd n‘



NOVEMBRE
2018

Restaurant les Anthocyanes

Lundi 12 novembre et mardi 13 novembre 2018 (soir)

Lundi 19 novembre et mardi 20 novembre 2018 (soir)

Dans I'ambiance d'un galion pirate, partez a la découverte du trésor. Au milieu du 18*" siecle, notre pavillon de chasse de tradition vous fera
Venez avec vos tenues de flibustiers partager le butin. partager les gibiers de grande venaison ainsi que les produits d‘automne.
Jeudi (midi) Vendredi (midi) Jeudi (midi) Vendredi (midi)
15 novembre 2018 16 novembre 2018 15 novembre 2018 23 novembre 2018
Choux bechamel au jambun et fromage Tartelette forestiere Veloute de carotte au cumin, paillettes au fromage Potage Saint Germain aux croutons
Cuisse de poulet basqualse riz créole Filets de caille au raisin, purée de choux Gratin d'endives au jambon, pommes bataille Carré d’agneau en croiite d'herbes,
deBruxeles e gratin dauphinois
Déclinaison d'ananas  ~ memeeee Mille feuilles e
Mousse au chocolat Creme catalane, tuiles dentelles
‘Bestaurant le Petit Vauban

Lundi (midi) Mardi (midi)
12 novembre 2018 13 novembre 2018
Assiette de charcuteries Lorraine (Eufs poches a la bourguignonne

Lundi 19 novembre
et
Mardi 20 novembre 2018 (midi)

Bar a salades

Crudités diverses, avocats crevettes
(Eufs mimosa, légumes grillés provencale



‘Restaurant

NOVEMBRE les Anthocyanes

2018 Lundi 26 novembre 2018 y.

et mardi 27 novembre 2018 (soir)

Du 18*™ siecle a nos jours, ce pavillon
vous permettra de découvrir les gibiers a
plumes accommodes

de fagon plus contemporaine. € =5
€ .

Jeudi (midi)
29 novembre 2018

(Eufs farcis Chimay

Vendredi (midi)
30 novembre 2018

Brick a ['ceuf

Cuisse de canard vigneronne,
pommes sautées
Salade d'agrumes,
glace

Lundi (midi) Mardi (midi)
26 novembre 2018 27 novembre 2018

Aumoniére forestiere, salade verte Cassolette de fruits de mer

fles flottantes bergamote Salade de fruits

Restaurant

les Anthocyanes DECEMBRE

Lundi 03 décembre 2018
et mardi 04 decembre 2018 (soir)

Dufoie gras a la biiche, venez

; » découvrir nos plats gastronomiques
traditionnels de Noel.

Jeudi (midi)
06 décembre 2018

Creme Dubarry, brunoise de carottes

Vendredi (midi)
07 décembre 2018

(Eufs mollets florentine

Bavette a |'échalote, frites maison Filet de poisson pane,
coulis de poivrons rouges
Tiramisu
Tarte fine aux pommes,
glace vanille

Restaurant le Petit Vauban

A
&

Mardi (midi)
04 décembre 2018
Salade lorraine de pomme de terre

Lundi (midi)
03 decembre 2018

Quiche lorraine

Poulet roti, pomme Arlie

Mousse au chocolat Crumble aux poires, glace vanille

L




DECEMBRE
2018
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‘Bestauranﬂesﬁnﬂmcyanes

Lundi 10 décembre et mardi 11 décembre 2018 (soir) Lundi 10 decembre et mardi 11 décembre 2018 (soir)
Du foie gras a la biiche, venez découvrir nos plats gastronomiques Du foie gras a la biiche, venez découvrir nos plats gastronomiques
traditionnels de Noel. g i3 traditionnels de Noel.
- Jeudi (midi) Vendredi (midi)
Jeudi {mldl) Vendredi {mldl] 20 decembre 2018 21 decembre 2018
13 décembre 2018 14 décembre 2018 Velouté de potiron au foie gras Cocktail d’avocat au crabe
R auxlarduns U SDUP?_fIEE_D_I_SSD"S Filet de sole au champagne Tar_‘ling. de foie gras poélé,
Cocotte de poissons et fruits de mer Carré de porcelet laqué, riz cantonnais Calllefarme confit d 0'9"0"33” s
Tartelette au chocolat Carpaccio d'aNEiESTlack-""Eacivess, SRR =~ = Cocotte de pétoncles, risotto aux champignons
DessertdeNoel = e
Dessert de Nogl
‘Bestaurant le Petit ‘Vauban ‘Bestaurant le Petit Vauban
Lundi (midi) Mardi (midi) Lundi (midi) Mardi (midi)
10 decembre 2018 11 decembre 2018 17 decembre 2018 18 decembre 2018
Bouillon de poule aux petits legumes Veloute de potiron aux éclats de chataigne Medaillon de foie gras, chutney de figues et Salade Perigourdine
-------------------- pain brioché
Hachis Parmentier, mesclun de salade Lasagne bolognaise = o e @020 — Risotto au saumon fumé
-------------------- Supréme de poularde aux pleurotes, polenta a la bisque de homard
Clafoutis aux cerises e LB T T e e L B e e =
Buchette Buchette

'mm‘



‘Restaurant e v |

JANVIER les Anthocyanes Restaurant les Anthocy

2019 Lundi 07 janvier A Lundi (soir)
et lundi 14 janvier 2019 (soir) .- 21 janvier 2019

Zen et détox, mais gouteuses et ' Lacavalcade et 'ambiance du carnaval de Dunkerque, vous
saines, vos assiettes seront le reflet de 4 ) feront découvrir les produits du Nord de la France.

e 5 e e Ut i Vendredi (midi) 25 janvier 2019
18 f:nJ{Zrlziu'% ) . Soupe de moules aux pistils de safran

Tartare de saumon

Banane flambée Bavarois poire chocolat

‘RBestaurant le Petit ‘Vauban RBestaurant le Petit Vauban

Mardi (midi) Mardi (midi)
15 janvier 2019 22 janvier 2019

Menu a choix A Menu a choix

Creme Dubarry ou rillette de jambon de pays

b SRR . 2 R
1 - " o i Pavé de saumon a l'oseille, A Moules mariniéres
- quinoa aux epices b atep Y ou escalope de dinde viennoise,
Ou cuisse de poulet basquaise, TRl petits pois a la francaise
pommes sautées —

Tarte Tatin
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Lundi (soir) 28 janvier 2019 Lundi (soir) 04 février 2019

Le cortege de produits fins allemands, dans I'ambiance du carnaval Cocooning et ambiance feutrees, notre restaurant vous proposera un
en Baviere. moment particulierement complice autour d'un menu gastronomique.

Jeudi (midi) Jeudi (midi)
31 janvier 2019 07 tevrier 2019
Choux sauce Mornay Potage cultivateur
Pavé de beeuf aux poivres

Crumble aux pommes

4 - -
Restaurant
le Petit Vauban

Lundi (midi) 28 janvier 2019 Lundi (midi) 04 fevrier 2019
Menu a choix Menu a choix

Restaurant le Petit Vauban

Foie de veau a I'échalote, pommes vapeurs Cote de porc charcutiere, carottes persillées
ou entrecote sautee Bercy, laitues braisées ou veau marengo, jardiniére de legumes

Moelleux au chocolat, créme anglaise Panna cota aux fruits rouges
= €. =

’.P



FEVRIER
2019

Restaurant

les Anthocyanes

Lundi (soir) 25 fevrier 2019

Ambiance trés baroque et menu
gastronomique italien, au fil de l'eau ¢
venez partager ce carnaval venitien.

Jeudi (midi) 28 fevrier 2019

Créme Choisy aux cuisses
de grenouilles

Quenelles de brochet,
sauce Nantua

" Forét Noire

‘Bestaurant le ‘Petit ‘Vauban

Lundi (midi)
25 fevrier 2019

Gnocchis a la parisienne

Mardi (midi)
26 fevrier 2019

Pommes allumettes, salade verte Choux chantilly

Creme caramel

d Trogramme dsy activinds pédagogiques
2

Salade de choux blanc franc comtoise

Restaurant
les Anthocyanes

Vendredi (midi) 01 mars 2019
Cocktail d'avocat, pamplemousse et crevettes

Tartelette tutti/frutti

Lundi 04 Mars et Mardi 05 Mars 2019 (soir) "
Dans I'ambiance du festival de Cannes, venez découvrir les produits raffinés du Sud de la France

Jeudi (midi) Vendredi (midi) 08 Mars 2019

07 mars 2019 Tempura de crevettes et [égumes,
Timbale de pétoncles sauce aigre douce

aux poireaux e

Lundi (midi) Mardi (midi)
04 mars 2019 05 mars 2019

Potage cultivateur

(Eufs en gelée au saumon fume

Tomates farcles riz pilaf

Chou a la creme Carpacclo d ananas

mumm-h-mﬂ»ﬂ-mmmd
A
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Lundi 11 mars et mardi 12 mars 2019 (soir) Lundi 18 mars et mardi 19 mars 2019 (soir)
Sur les terres Geltes, fétez la saint Patrick. Lambiance de notre taverne vous Dans une ambiance viticole et I'atmosphere d'un bar a vin, venez découvrir nos accords
fera voyager autour des produits irlandais. mets et vins.
o o Jeudi (midi) Vendredi (midi)
Jeudi (midi) Vendredi (midi) 21 mars 2019 22 mars 2019

14 mars 2019 15 mars 2019 Gratiné a I'oignon Assortiments de charcuteries italiennes
Gnocchis a la Parisienne Salade nigoise = ' e e

-------------------- - Roulade de beeuf Lasagne saumon epinard

Potée lorraine Steak tartare B O
---------- Ou brochette de Saint Jacques au chorizo L= 4D, Emincé de choux rouges Tiramisu
Salade de fruits, tuile e ' U
(Eufs a la neige , ’: Tarte fine aux pommes

‘Bestaurant le Petit Vauban Bestaurant le Petit Vauban

Lundi (midi) Mardi (midi) Lundi (midi) Mardi (midi)
11 mars 2019 12 mars 2019 18 mars 2019 19 mars 2019
Timbale de volaille aux petits légumes Macédoine de legumes Salade de chevre chaud au miel et pomme Cocktail d'avocats et crevettes
Osso bucco de dinde a la milanaise Mignon de porc, sauce moutarde Faux filet de beeuf, sauce héamnaise, Beeuf bourguignon,
-------------------- gratin dauphinois pommes croquettes =g
Pennes Lentilles e e N
-------------------- Crepes soufflees Baba au rhum
Chausson aux pommes Tartelettes aux pommes




‘Restaurant ‘Restaurant

les Anthocyanes les Anthocyanes

Lundi 25 mars et - Lundi 01 avril et mardi 02 avril 2019 (soir)
Mardi 26 mars 2019 (midi) Dans une ambiance viticole et 'atmosphere d'un bar
Dans une ambiance viticole et avin, venez découvrir nos accords mets et vins.
I'atmosphere d'un bar a vin, D S

P venez decouvrir nos accords w i
mets et vins. e

: Pt qﬂ - X #
Jeudi (midi) Vendredi (midi) Mardi (soir) Jeudi (midi)
28 mars 2019 29 mars 2019 02 avril 2019 04 avril 2019
Velouté de cresson Filet de saumon Bellevue Assiette nordique Tomate antiboise
Magret de canard, Cuisse de pintade rotie, Légumes farcis provencal Brochette de poisson et fruits de mer
gcrasé de pomme de terre gratin dauphinois ——- -
-------------------- Riz pilaf Feuilleté aux abricots
Paris Brest Cafe liegois
Panna cota aux fruits rouges
‘Restaurant le Petit Vauban

Lundi (midi) Mardi (midi) Lundi (midi) Mardi (midi)
25 mars 2019 26 mars 2019 01 avril 2019 02 avril 2019
Couscous royal (Eufs mimosa Rosace de tomates et mozzarella Blanc de poreau, sauce gribiche

Pot au feu, legumes poches

Tarte citron meringuée




_ Restaurant Restauwrant
4 les Anthocyanes les Anthocyanes

Mardi (soir) 23 avril 2019 Lundi 29 avril et mardi 30 avril 2019 (soir)

Dans le faste parisien, bienvenu dans notre brasserie Le concept « Eataly » a porter de main. Composez votre menu avec les
traditionnelle. Escargots, viandes rouges, abats... produits hauts de gammes ltaliens.
seront a I'honneur.

Jeudi (midi) Vendredi (midi)
25 avril 2019 26 avril 2019
Salade de lentilles et écrevisses  Salade frisée aux lardons et - E
---------- ceuf poché ' ! —
Poulet grillé a 'américaine ~ ====emee- - - }l"
---------- Pétes aux fruits de mer > - - .
Crépe soufflée alorange ~ =eee - : A ?
Tartelette poire chocolat w4 \' j ﬁ <. .

‘Restaurant le ‘Petit Vauban _ ‘R estaurant Ie.. ‘Peat “Vauban

Mardi (midi) 23 avril 2019 Lundi (midi) Mardi (midi)
Duo d’asperges, sauce mousseline 29 avril 2019 30 avril 2019
---------- Mousseline de thon aux asperges Gazpacho
Safimbocca, tian provenedl e e
---------- Paupiette de dinde, légumes printaniers Cuisse de lapin chasseur,
Sabayomalkiraises - VML | el e pommes cocottes
CoupefraisesMelba e

Feuilleté aux fraises

s ==\



‘Restaurant ‘Restaurant

les Anthocyanes les Anthocyanes

Vendredi (midi)

Jeudi (midi) e SN ., <y Rl © TR
02 mai 2019 03 mai 2019 LN o, 7 1 SN " Al
Assiette de crudités Tartelette provengale e A ol Yy D] E%}-:L_:‘““
.................... S
Galette de fruits de mer, Goujonnette de poisson, R
flan d’épinards sauce tartare Lundi 13 mai et mardi 14 mai 2019 (soir)
Tt o 00 - Les célebres cabarets parisiens vous accueillent pour leur spectacle
Café gourmand Coupe griottine « 3 la découverte du repas Paname »
' Lundi 06 Mai et Mardi 07 Mai 2019 (soir) Jeudi (midi) 16 mai 2019 Vendredi (midi)
. " Adopter la Zen Attitude. Cocotte d'ceufs brouilles 17 mai 2019
.9 i ;%, La gastronomique asiatique pour le plaisir des yeux et des papilles. aux morilles Melon a I'italienne
o Jeudi (midi) 09 mai 2019 Vendredi (midi) 10 mai 2019 Coquelet rt, igumes nouveaux Mixed gril
Legumﬁs“anli_g_recque ASPE'??_TE%’S""“SE Chou chantilly Tartelette aux fraises
Munster frit, Brochette de beeuf,
pomme de terre roties tians de légumes
Salade verte Tartelette a la rhubarbe

Finger de fraise

‘Bestaurant le ‘Petit ‘Vauban ‘Restaurant le

Lundi (midi) Mardi (midi) Lundi 13 mai " e -
06 mai 2019 07 mai 2019 et mardi 14 mai 2019 (midi) y - 4 S
Assiette nordique (Euf cocotte Menu du marché o oy .

Cuisse de canette vigneronne, Fricassée de volaille au curry, riz Madras
jardiniere de legumes e
---------- Café gourmand
Tiramisu aux fraises

A



les Anthocyanes

Lundi 20 mai et mardi 21 mai 2019 (soir)

Venez vous imprégner de I'ambiance des jeux de casino.
> Des buffets haut en couleurs.

Jeudi (midi) Vendredi (midi)

L Py
' 23 mai 2019 24 mai 2019

Gaspacho andalou Salade grecque

Soupe de melon et pasteque Clafoutis aux cerises

‘Restaurant le Petit Vauban

Lundi 20 mai
et mardi 21 mai 2019 (midi)

Menu du marché

LES ARTISANS DU BON PAIN

BOULANGERIE

1sSERIE - ﬂﬂﬂ‘!ﬂgnu .

93 ruéiMercy * 54400 LONGWY

 03.82.23.23.78

912 -95.2 - 8.6

S BACHE
s IMPRIMERIE 'g
TEXTILE AUTOCOLLANTS SIGNALETIGUE

OBJETS PUBLICITAIRES

MEDIA PANNEASX CAMPAGNE RADIO
R PLV &3 DECORATION
3, [ rmopreed @ = DE VEHICULES
el o

. 03825011 11 - kd contact.print@lorfm.com
102 rue des Futaies 57100 Thionville-Veymerange

www.mediaregie.eu




CHAMPAGNE
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‘Restaurant les Anthocyanes

v
Lundi 27 mai et mardi 28 mai 2019 (soir)
Pour vous faire tourner la téte « Le menu a I'envers »

SHINNT W RIEITER

'35 dh-—l--u-r-rﬂ-m-

_ Myriam & Philippe LAVA
13, les jardins de Sillegny 57 420 SILEGNY
Tél / Fox: 03.8 4.2916 - 06.14.19.00.81
Email : myriamlava@gmail.com

ny

LABUS D'ALCOOL EST DANGERBUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. |
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Bergamote
& (itronnelle

= | Sarl SMJ
- 8 . 37 rue aristide briand
F-54400 - LONGWY

&d bergamoteetcitronnelle@sfr.fr

- % 0354053675

RESERVATIONS

Service des Reservations
0382235252

Notre service de réservations est tenu
uniquement par nos éléves (sous la responsabilité
des professeurs et du chef de travaux).
Par conséquent, il n'est accessible que durant
les demi-journées d’'activités professionnelles, le
midi entre 10h00 et 14h00, le soir entre 15h00 et 22h00.

Les tarifs des menus ne sont plus affichés pour des raisons
pédagogiques et surtout de légalité. Néanmoins lors de |a réservation, les
éleves et professeurs pourront vous les communiquer.

e/ DCNY

Fourchettes de tarifs

Au Petit Vauban : Entre 14 et 20 €
selon les formules

Aux Anthocyanes : Enire 18 et 60 €
selon les formules

Les baissons ne sont pas automatiquement comprises. Certaines formules a la carte vous
seront également proposées. Nous vous informons qu'une mise en bouche et un apéritif
vous sera offert & chaque prestation des Anthocyanes. Nous portons a votre connaissance
que pour des raisons pédagogiques, d'approvisionnement et /ou de livraison, il est
possible que les plats ou thémes puissent étre modifiés. Le réglement se fera uniquement
par espéces ou par chéques.

Textes : Lycée DARCHE - Photos non contractuelles - Conception graphique : MEDIA REGIE LOR'FM 03.82.50.11.11
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CVIF Y

§  rarsiTe _)

Un groupe a
la hauteur de
VOS évenements

www.vif-furniture.com
www.abclocation.fr

www.abctextile.fr
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